
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TARIFS DES PRODUITS FRAIS À 
L’EXPÉDITION SAISON 2026-2027 

 

Des produits frais à la maison, en 
direct de la ferme ! 



 

 

 

*Nos canards sont fermiers et bien dodus, il n’est pas rare d’avoir des foies 
gras de 550 grammes et plus, tout en étant de très bonne qualité ! 
*Foies gras non éveinés. 

DÉSIGNATION Prix TTC au kilo Quantité 

Foie gras Frais extra (pièce de 480 g à 
600g *), DLC 3 semaines. Compter 80 g 

par personne, conseillé pour poêler ou vos 
terrines pur foie gras.  

48,00 € / kg 

 

Foie gras Frais extra EVEINÉ (pièce de 
450 g à 600g *), DLC 3 semaines. 
Compter 80 g par personne, c’est le même 
mais nous l’avons éveiné pour vous ! 

57,00 € / kg 

 

Foie gras Frais 2ème choix (pièce de 400 
à 700 g *), DLC 3 semaines  

Conseillé pour vos farces, pâtés, ou cuisson 
très basse température  

38,00 € /kg 

 

Foie gras Mi Cuit (ballotin sous vide de 
170 à 300g). DLC 10 mois. Compter 50 g 

par personne. 
Déjà tout prêt : à couper et à déguster ! 

130 €/ kg 
 

 

Magret frais (pièce de 450 à 580 g) 
DLC 3 semaines. Pour 2/3 pers 

A griller entier, en carpaccio , en 
tournedos, en brochette, à sécher, mille 
façons de déguster un magret frais ! 

20,90 € /kg 

 

Magret séché fumé entier (pièce de 
340 à 390 g), DLC 10 mois. Pour 6/8 pers 

Notre produit phare, médaillé 
12 fois au Concours général  
Agricole de Paris. 
Pour vos salades et apéritifs. 

34,71 € /kg 
(3.47 € les 100 g) 

 

Magret séché fourré au foie gras (demi-
magret, de 260 à 290 g), DLC 6 mois.  
Pour 4/5 pers. Attention produit addictif : 

le fondant d’un cœur de foie gras au sel, et 
d’un tendre magret séché. 

66,00 € / kg 
(6,60€ les 100 g) 

 

COMPOSEZ VOUS MÊME VOTRE COLIS  

- 

3 PRODUITS MINIMUM 



BON À SAVOIR AVANT DE COMMANDER 
 

DLC 
La DLC des foies et magrets frais est de 3 semaines à compter du jour de 
production. Vous recevez donc vos produits à DLC restante de 2 semaines. 
ÉTIQUETAGE 
Chaque pièce est étiquetée avec son prix dessus (pratique pour les 
commandes groupées !) 
CONSERVATION 
Chaque pièce est emballée sous-vide et se conserve au frais. 
Les foies frais et les magrets frais se congèlent très bien, dans leur emballage, 
en attendant les fêtes ! (durée de conservation jusqu’à 1 an) 
MODE D’EXPÉDITION DU COLIS 
Les produits sont expédiés en colis par Chronofresh en 24h avec respect de la 
chaîne du froid (garantie par Chronopost). Poids maximum du colis : 25 kg 
 

 
        ET CONCRÈTEMENT, COMMENT ÇA SE PASSE 

 

1- VOUS PASSEZ VOTRE COMMANDE 
- Avant le lundi 17h (semaine précédant la réception du colis) 
- Par téléphone 05.65.33.62.54 
- Par mail : commande validée via notre confirmation par retour de mail. 

2- NOUS PRÉPARONS VOTRE COMMANDE 
- Confection du colis Le jeudi (semaine précédant la réception du colis) 
- Le vendredi : Facturation au poids réel de vos produits : vous recevez votre 

facture par mail et un lien sécurisé pour le paiement par carte bancaire (lien 
par mail ou sms) 

3- VOUS PROCÉDEZ AU RÈGLEMENT DE VOTRE COMMANDE 
Le lien de paiement est valable 48 h, vous avez donc jusqu’au dimanche pour 
régler votre commande. 

4- NOUS EXPÉDIONS VOTRE COMMANDE 
- Lundi nous demandons un enlèvement à Chronofresh 
- Mardi votre commande quitte la ferme 

5- VOUS RECEVEZ VOTRE COMMANDE 
- Mercredi, votre colis est livré à votre domicile ou à l’adresse de votre choix, 

que vous nous aurez précisée à la commande. 
- Livraison possible jusqu’à 18 heures. Il est impératif que vous (ou une 

personne de votre choix) soyez présent toute la journée : impossible de 
connaître l’heure exacte de livraison. 
- Vous êtes tenu(e) informé(e) par e-mail ou sms de l’acheminement du colis. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 



CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 

 

NOS PRODUCTIONS 
- Nos produits frais, provenant exclusivement de notre production (1 seule 

production par semaine), sont disponibles dans la limite de nos stocks et des 
réservations clients, dans les périodes suivantes : du 15/09 au 23/12/2026 et 
du 27/01 au 01/06/2027. 
 

- Attention aux fêtes de fin d’année : Seuls les foies gras frais ne sont 
pas disponibles sur les abattages du 15 et 22 Décembre, pour cause de 
forte demande sur place en local. 
 

- Date limite commande foies : le 01/12/26 pour réception le 16/12/26. 
 

- Date limite autres produits : le lundi 14/12/26 pour réception le mardi 
22/12/26. 
 

Nous vous conseillons de réserver le plus tôt possible, à l’avance. 
 

Ou de vous faire livrer en Novembre, puis congeler en attendant 
les fêtes. 
 
FRAIS DE PORT 
De 0 à 1 kg : 31 € TTC 
Puis 1.50 € par tranche de 1 kilo supplémentaire. 
 

Exemple : un colis contenant 10 magrets, pesant environ 5.5 kg, coûtera 
38,50 € de frais de port (31 € + (5x1.50€)) 

 

      Livraison en Corse : 22.60 € s’ajoutent au prix du transport. 
 
RÈGLEMENT 
La facturation se fait au poids réel de vos produits et de votre colis : le 
règlement se fait par carte bancaire via un lien sécurisé, une fois la facture 
établie. 
Vous pouvez choisir de recevoir le lien par mail ou par sms : dans les deux 
cas, le lien est sécurisé, généré via le module Up2Pay du Crédit Agricole. 
Toute commande non réglée ne sera pas expédiée. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

Nous restons à votre disposition pour tout renseignement ! 

05.65.33.62.54 
ferme-des-campagnes@orange.fr 

Ferme Des Campagnes 
28 route des Campagnes 46500 ROCAMADOUR 

 www.ferme-des-campagnes.com 

mailto:ferme-des-campagnes@orange.fr

